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 So geht‘s:

Schneide den Apfel in 4 gleich große Stücke.

Lege jeweils ein Stück in:

Warte 15–20 Minuten.

Vergleiche die Apfelstücke.

Das brauchst du:

      1 Apfel

       Messer (mit einem Erwachsenen)

       4 kleine Schüsseln

       Wasser

       Zitronensaft

       Honigwasser
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Apfel-Experte

Wasser Zitronensaft Honigwasser leere Schüssel (nur Luft)

Warte  
15 -20 Minuten!

Warum passiert das?

Wenn ein Apfel angeschnitten 
wird, kommt Sauerstoff an das 
Fruchtfleisch.

Dadurch beginnt die chemische 
Reaktion. 

Diese nennt man Oxidation.
Dadurch wird der Apfel braun.

Zitronensaft verlangsamt 
diese Reaktion besonders gut.

Honigwasser kann  
ebenfalls helfen.

Flüssigkeit Wie sieht mein Apfel aus?

Wasser

Zitronensaft

Honigwasser

Luft (nichts)

Apfel-Experte

Welches Stück blieb am hellsten?

Ich bin heute

Forscher-Aufgabe
Probiere noch weitere Flüssigkeiten aus.

Meine Vermutung

Mein ErgebnisOrangensaft Milch

Salzwasser

EXPERIMENT

WARUM WIRD EIN APFEL BRAUN?


