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Das hast du gelernt:
Deine Zunge kann den Geschmack von süß, sauer, salzig, bitter und würzig wahrnehmen. Den  
bitteren Geschmack spürst du am stärksten im hinteren Bereich der Zunge. Wenn du die Augen 
schließt, konzentrieren sich deine Sinne noch viel besser auf das Kauen und Schmecken.

So geht's (für die Eltern):
Schneiden Sie 4 verschiedene Lebensmittel in kleine, mundgerechte Würfel.  
Verbinden Sie Ihrem Kind die Augen und reichen Sie die Stücke nacheinander mit einer Gabel.

Augen zu und Mund auf!  
Schmeckt deine Zunge, was deine Augen nicht sehen?

Mein Forscher-Protokoll

Häppchen Was vermute ich?  
(Zuerst raten!)

Wie schmeckt es?  
(Ankreuzen)

Wie fühlt es sich 
an?

Auflösung:  
Was war es  
wirklich?
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Ich tippe auf:
 Süß              Sauer

 Salzig           ?  
 Knusprig/Hart

 Weich/Saftig
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Ich tippe auf:
 Süß              Sauer

 Salzig           ?
 Knusprig/Hart

 Weich/Saftig
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Ich tippe auf:
 Süß              Sauer

 Salzig           ?
 Knusprig/Hart

 Weich/Saftig

4

Ich tippe auf:
 Süß              Sauer

 Salzig           ?
 Knusprig/Hart

 Weich/Saftig
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